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Una oportunidad única para saborear 
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restaurantes italianos en España 

 

 

 



 

 
    

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas) 

 

 

Entrante 

CARPACCIO BELLAVISTA 
con rúcula y parmesano 

Primer Plato 

RAVIOLI DI ZUCCA 

Segundo Plato 

SOLOMILLO DE BUEY 
con salsa balsámica 

(patatas gratinadas y judías frescas) 

Postre 

TIRAMISÚ CASERO 

 

 

 

38,00 EUROS POR PERSONA 

 

 

Dirección: Edificio Skol, Paseo Marítimo, 
Marbella (Málaga) 

Tfn: +34 952 903 318 
Web: www.dabruno.com 

 
 

 

 

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Degustación para 2 personas)    

Entrantes 

BRUSCHETTE ALLA MODA 
con tartar de tomate, jamón dulce, 

parmesano y alcachofas 

PORCHETTA D.O.P. DI ARICCIA 
con mozzarella campana ahumada 

 

Primeros Platos 

RAVIOLONI 
rellenos de bogavante, en salsa a la pescadora 
con gambas, calabacines y tomatitos ''datterini'' 

PIZZA ITALIA 

con salsa de tomate, mozzarella de búfala, 
jamón, rúcula, parmesano y tomatitos cherry 

(se puede cambiar por cualquier otra) 

Postres 

CANNOLO SICILIANO 

GELATO AL PISTACCHIO DI SICILIA D.O.P. 

Bebidas 

Botella de vino tinto o blanco 
Bodegas ''DUCA DI SALAPARUTA'' de Sicilia 

o 
vino tinto espumoso ''SANGUE DI GIUDA'' 

 
AGUA Y LIMONCELLO  

 
35,00 EUROS POR PERSONA 

Dirección: C/ Conde de Lemos 2, Madrid 
Tfn: +34 915 593 181 

Web: www.graziemille.es/donnafugata/ 
Miércoles-Lunes 13:30-16:00, 20:30-23:35 

 

 



 

 

    

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas) 

Entrante a elegir entre 

LE MORTADELLE DI BOLOGNA 
Mortadella clásica, mortadella trufada, mortadella al peperoncino, 

stracciatella de burrata y pizzelle 

PALLOTTE “CACIO E PEPE” 
Albóndigas fritas de miga de pan, pecorino, parmesano y 

carrilleras de “cinta” servidas sobre crema de cebollas 

CAPONATA ALLA SICILIANA 
Guiso de berenjenas, salsa de tomate, almendras, piñones y pasas 

 

Primer Plato a elegir entre 
 

PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA 
Salsa de tomate, mozzarella de búfala, jamón de Parma y rúcula 

‘NDUJA E STRACCIATELLA 
Salsa de tomate ’nduja picante, stracciatella de burrata y albahaca 

PIZZA DEL MESE 

SPAGHETTONI DI GRAGNANO ALLA CARBONARA 
“VERA” 

Spaghetti a la verdadera carbonara 

TAGLIOLINI NERI ALLA PUTTANESCA DI TONNO 
Tagliolini negro con atún rojo, tomates cherry, alcaparras, 

aceitunas “Leccino” y perejil 
 

Segundo Plato a elegir entre 

TAGLIATA DI MANZO 
Entrecote a la plancha con patatas, rúcula y tomates cherry 

 

FILETTO DI TONNO 
Filete di atún rojo con puré de patatas, remolachas,espinacas baby 

salteadas con pasas y piñones 
 

 

Postre a elegir entre 

TORTA CAPRESE 
Tarta de chocolate y almendras con helado de vainilla) 

TIRAMISÙ RICETTA TRADIZIONALE 
Tiramisù receta tradicional 

TORTA DI RICOTTA 
Tarta de ricotta, peras y mermelada de fresas) 

SGROPPINO 
(Sorbete de limón con Vodka, fresas y menta) 

 

40,00 EUROS POR PERSONA 

Dirección: C/Serrano, 85 Madrid 
Tfn: +34 91 411 01 98 

Web: www.fortepizza.es 
Martes - Domingo de 12:30 - 01:00 

 

 

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Degustación para 2 personas) 

 

Entrantes 
 

BURRATA PUGLIESE 
Espectacular queso mozzarella de Apulia 

con relleno cremoso 
 

PARMIGIANA DI MELANZANE 
Milhojas de berenjenas con provolone, 

salsa de tomate y parmesano gratinado al horno 
 

FOCACCIA RUSTICA 
 

Primer Plato 
 

MEZZELUNE RIPIENE DI PORCINI IN 
CREMA DI PARMIGIANO E TARTUFO 

Pasta fresca en forma de medias lunas rellena 
de boletus con salsa cremosa de parmesano 

 

Segundo Plato 
 

PIZZA ARICCIA DOP 
Con mozzarella de búfala, boletus, 

trufa y ‘’Porchetta’’ auténtica 
 

Postres 
 

TIRAMISU’ 
 

CANNOLI SICILIANI 
Con requesón dulce y pistacho de Bronte 

 

Bebidas 
 

1 Botella de vino MONTEPULCIANO o 
INZOLIA o SANGUE DI GIUDA 

 

1 botella de  AGUA INCLUIDA 
 

LIMONCELLO 

 

35,00 EUROS POR PERSONA 
 

 

 

Dirección: C/ Mayor 31, Madrid 
Tfn: +34 913 645 785 

Web: www.graziemille.es 
Lunes-Domingo 13:00-16:00, 20:00-23:00 

 

 

 

 

 



 

    

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas)    

Entrante a elegir entre 

INSALATA  
di rucola, pomodoro e parmigiano reggiano d.o.p. 

 
BRUSCHETTA  

di olive nere, alici, pomodori secchi e olio extra vergine di olive 
D.O.P. Val di Mazara 

 
TAGLIERE DI SALUMI 

(Salame toscano, bresaola della Valtellina I.G.P., speck I.G.P., 
prosciutto di Parma D.O.P) 

 

Primer Plato a elegir entre 

SPAGHETTI ALLA CHITARRA  
al gorgonzola d.o.p. e funghi 

 

TAGLIATELLE  
con pancetta dolce e pomodorini 

 

Segundo Plato a elegir entre 

STRACCETTI ALL’ ACETO BALSAMICO DI MODENA 
I.G.T. 

 

BRANZINO AL SUGO DI AMARETTO 
 

Postre a elegir entre 

TIRAMISÙ CLASSICO 
 

SEMIFREDDO DI CIOCCOLATO BIANCO E NERO 
 

Bebidas 

1 Copa de VINO Frappato (Sicilia – I.G.T.) o BIRRA 
Moretti 

1 Copa de VINO Ciro (Calabria – D.O.C.) o BIRRA Moretti 

AGUA 

45,00 EUROS POR PERSONA 

 
Dirección:Avda. de las Civilizaciones, Sevilla 

Tfn: +34 955 986 311 
Web: www.ilbasilico.com 

 

 

 

 

 

    

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas) 

    

Tradicional 
 

 
ANTIPASTO  

misto della casa 
 

TRIS DI PASTA FRESCA ARTIGIANALE 

CARPACCIO CLASSICO 

DOLCI della Casa 

GRAPPA/LIMONCELLO 

CAFFÉ 

VINO Chianti o simile 
 

 

30,00 EUROS POR PERSONA 

 

 

Al Tartufo 

 

BRUSCHETTA al tartufo nero 

BURRATA di Puglia con miele al tartufo bianco 

TAGLIATELLE al tartufo nero di Norcia 

TIRAMISÚ 

GRAPPA/LIMONCELLO 

CAFFÉ 

VINO Chianti o simile 
 
 

30,00 EUROS POR PERSONA 

 

 

Dirección: C/ de Ríos Rosas 49, Madrid 
Tfn: +34 915 542 925 

Web: www.pastaio.com 
 

 

 

 

 



  

 

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas) 

 
Entrante a elegir entre 

 

COPPA SALMONE 
 

GAMBERI AL MELONE 
 
 

Primer Plato 
 

PAPPARDELLE AL SOTTOBOSCO 
 
 

Segundo Plato 
 

INVOLTINI CON CREMA DI PORCINI 
 
 

Postre a elegir entre 
 

TIRAMISÚ  
 

ZABAIONE  
al passito di pantelleria 

 

 

Bebidas 
 

VINO NERO D’AVOLA 
 o 

BARDOLINO ROSATO 
 

CAFFÉ 
 
 

40,00 EUROS POR PERSONA  

 

 

 

Dirección: C/ Virxe do Carmiño 16, Pontevedra 
Tfn: +34 986 859 999 
Web: www.ilpiccolo.es 

Lunes-Domingo 13:30-16:30, 20:30-00:30 
 

 

 

 

 

    

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas)    

Entrante a elegir entre 

CARPACCIO 
de ternera con lascas de parmesano, 

rúcula y aceite de mandarina 
 

CORNETTO 
de bresaola relleno de caprese con mozzarella 

búfala de Campania 
 

BURRATA casera  
con fresas a la parrilla y reducción de mango 

 

Maridado con Birra Moretti 
 

Primer Plato a elegir entre 

RAVIOLI de Ghispeck con salsa potentina 
(radicchio, ghispek ricota y crema) 

 

RISOTTO tartufato piemontese 
 

FETTUCCINE ALLA PUTTANESCA 
 

Maridado con Verdicchio Fazi Battaglia 
 

Segundo Plato a elegir entre 

FILETTO PUCCHINI 
 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 
 

BACCALÁ con pimientos y polenta 
 

Contorno: 
ENSALADA o VERDURAS 

 

Maridado con Chianti 
 

Postre a elegir entre 

TIRAMISÚ Casero 
 

ZABAIONE 
 

PANNACOTTA DE FRUTOS DEL BOSQUE 
 

Maridado con Prosecco 
 

30,00 EUROS POR PERSONA  
 

Dirección: Calle Gondomar 2, Pontevedra 
Tfn: (+34) 986 30 59 75 

Web: www.ristoranteilpopolo.es 
Martes-Domingo 13:30-16:30, 20:30-00:00 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas) 

 

Entrante 

CRUDO DI GAMBERONI SU RUCOLA E FINOCCHI 
CON PEPE ROSA E LIMONE CANDIDO DI 

SORRENTO 

Primer Plato 

PACCHERI NAPOLETANI ALL’ASTICE DEL MAR 
CANTABRICO 

Segundo Plato 

ORATA SELVAGGIA AL FORNO CON VONGOLE 
VERACI E POMODORINI DEL PIENNOLO DEL 

VESUVIO 

Postre 

BABA' AL LIMONCELLO AMALFITANO CON CREMA 
E FRAGOLE 

Bebidas 

LACRYMA CHRSTI DEL VESUVIO IGT,  

ACQUA SAN PELLEGRINO 

 

49,00 EUROS POR PERSONA 

 

 

Dirección: C/ Nava 5, Gijón 
Tfn: +34 984192419 

Web: www.lacasapompeyana.com 
Lunes-Domingo 13:30-15:30, 20:30-00:00 

 
 

 

    

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas)    

 

Entrante 

TOMINO ALLA GRIGLIA 
con pancetta croccante, sardine del nord 

e frutti di bosco 
 

Primer Plato 

RAVIOLI RIPIENI 
di mortadella e trufa, conditi con salsa di porcini 

 
Segundo Plato 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 
con guarnizione di patate gratinate al tartufo fresco 

 
Postre 

PANNA COTTA ESPLOSIVA 
 

Bebidas 

VINO RegaleRosato 
 

ACQUA 
 

CAFFÉ O INFUSIONE 
 

LIMONCELLO CASERECCIO 

 

36,00 EUROS POR PERSONA 

 

Dirección: C/ Miguel Hernandez 9, Churra (Murcia) 
Tfn: +34 868 074 707 

Web: www.pizzerialamariposa.es 
HORARIO: 13:30 a 16:00 h y 20:00 a 24:00 h. 

Cerrado: Lunes noche y Martes todo el día. 
 

 

 

 

 



 

  

 
 

MenúMenúMenúMenú    ExpoExpoExpoExpo 
“De los Alpes al Mediterráneo” 

(Min. 2 personas) 

Entrante a elegir entre 

FRITO DE CORAZONES DE ALCACHOFAS, OVOLINE DE 
MOZZARELLA Y PROVOLA AHUMADA EN PASTELLA 

 
CARPACCIO DE ATÚN 

sobre pulpa de tomate rallado y 
vinagre balsámico de Reggio Emilia envejecido 12 años 

 
Primer Plato a elegir entre 

RISOTTO 
Boletús, grelos y trufa negra 

 
TAGLIATELLE 

con puntilla, almeja marinera y tomatitos de colina 
 

Segundo Plato a elegir entre 

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA 
con puré de patatas y zanahorias 

 
LUBINA AL HORNO 

con verduras de estación a la parrilla 
 

Postre a elegir entre 

TIRAMISÙ o PANNACOTTA 

HELADO DE PISTACHO ahogado en café 

TARTA DE CHOCOLATE FONDANT Y CREMA PASTELERA 

Bebidas 
 

Tintos de Apulia: PRIMITIVO o NEGROAMARO. 
Blancos de las islas: VERMENTINO DE CERDEÑA 

o CATARRATTO DE SICILIA 
 

35,00 EUROS POR PERSONA 

Dirección: C/ Ciscar 23, Valencia 
Tfn: +34 963 346 526 

Web: www.restaurantelecinquelune.com 
Miércoles-Lunes 13:30-16:00, 20:30-23:35 

 

 

 

 

 

 

 

 

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas) 

 

Entrantes 
 
 

CRUDITÉ Mare e Montagna 
(degustación de entrantes) 

 
 

Primer Plato a elegir entre 
 

PAPPARDELLE DELLE LANGHE CON BRASATO 
AL VINO BAROLO 

(pasta hecha en casa, salsa al vino Barolo y carne de 
ternera ) 

 
 

LASAGNETTA DI CERNIA  
(lasaña de Mero) 

 
Segundo Plato 

 
FRITTO MEDITERRANEO 

(fritura de pescado) 
 

Postre 
 

SORBETTO AL LIMONCELLO 
 

Bebidas 
 

No incluidas en el precio del menú 

 
 
 
 

32,00 EUROS POR PERSONA 
 

 

Dirección: C/ Luna (semiesquina C/ San 
Bernardo, 24), Madrid 

Tfn: +34 91 532 14 54 
Web: www.restaurantelunarossa.com 
reservas@restaurantelunarossa.com 

Lunes-Domingo 13:15-16:30, 20:15-23:30 
 

 

 

 

 



 

 

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas) 

 

Entrante a elegir entre 
 

IMPEPATA DI COZZE 
con crostini di pane all’aglio 

 

BRESAOLA CON RUCOLA E PARMIGIANO 
 

PARMIGIANA DI MELANZANE 
 

Primer Plato a elegir entre 
 

PAPPARDELLE ALL’ORTOLANA  
 

RAVIOLONI 
ripieni di ricotta e mozzarella saltati con calamaretti e 

funghi porcini 
 

FETTUCCINE 
con gamberi, pancetta e funghi porcini 

 
Segundo Plato a elegir entre 

 

TAGLIATA DI MANZO 
su base di rucola e pomodorini con scaglie di 

parmigiano e aceto balsamico di Modena  
 

BACCALÀ` 
in salsa di pomodorini, cipolla e olive nere di Gaeta 

 

Postre a elegir entre 
 

PANNACOTTA 
al caramello con croccante e noci  

 

IDEE DI RICOTTA E PERA 
 

Bebidas 
 

AGLIANICO DEL VOLTURE (Rosso)  
 

GRECO DI TUFO (BIANCO) 
 

40,00 EUROS POR PERSONA 

 
Dirección:Calle Camiño do Ferro, 6 

Pontevedra 
Tfn: +34 886214894 

Web: www.mareemonti.es 
 

 
 

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas)    

Entrante a elegir entre 

ASPARAGI ALLA MILANESE con uova "al cereghino" 
 

TARTUFO ESTIVO E RASPADÜRA LODIGIANA 
(Trigueros finos a la plancha con huevos fritos a la mantequilla, 

Trufa y láminas de queso "Raspadüra Lodigiana") 
 

Vino recomendado Müller Thurgau* 
 

Primer Plato 

RISOTTO ALLA MILANESE mantecato con midollo di 
vitello e zafferano 

 (Arroz meloso típico de Milán, con tuétano de ternera y 
azafrán) 

 
Vino recomendado Barbera d'Alba* 

 

Segundo Plato 

OSSOBUCO ALLA MILANESE CON "GREMOLADA" 
(Osobuco horneado con cebolla, apio, zanahoria y salsa 
de tomate, terminado con ralladura de limón, perejil y ajo 

picado) 
 

Vino recomendado Barbaresco* 
 

Postre 

TORTIONATA DI LODI 
(Tarta de masa quebrada y almendra) 

 
Bebidas 

*El vino recomendado está incluido en el precio aunque 

es posible reemplazarlo por cualquier otro vino de 

nuestra Carta o bebida a elegir. 

 

30,00 EUROS POR PERSONA 

 

Dirección:C/Ríos Rosas, 52 Madrid 
Tfn. Reservas: 91 533 61 08 
Web: www.nonsolocaffe.es 
reservas@nonsolocaffe.es 

 



 

 

MenMenMenMenúúúú    ExpoExpoExpoExpo 
(Min. 2 personas) 

 

Entrante a elegir entre 
 

CIABATTA, SPECK, PARMIGIANO E RUCOLA  
 

 PIZZA FRITTA  
 

POLENTA SALSA DI TARTUFO E FORMAGGIO 
DI CAPRA 

 

Primer Plato a elegir entre 
 

PENNE  
zucchine e gamberi 

 

RISOTTO CARNAROLI 
con mascarpone, noci e speck 

 

RIGATONI AL FORNO  
salsiccia e scamorza 

 

Segundo Plato a elegir entre 
 

MAIALE AL SALTIMBOCCA 
con prosciutto di Parma 

 

 CARPACCIO DI BACCALÁ 
 

 MELANZANA ALLA PARMIGIANA 
 

Postre 
 

TIRAMISÚ 
 

Bebida a elegir entre 
 

PINOT GRIGIO 
 

BARDOLINO CHIARETTO 
 

VALPOLICELLA CLASSICO 
 

30,00 EUROS POR PERSONA 
 

Dirección:C/Puerta del Mar 2 
Nerja (Málaga) 

Tfn: +34 619245195 
Fax: +34 952524197 

 

 
 

    

Menú ExpoMenú ExpoMenú ExpoMenú Expo 
(Min. 2 personas)    

Entrante 

BURRATA TARTUFATA 

Primer Plato 

PACCHERI ALLE VONGOLE 

Segundo Plato 

FILETTO DI MANZO AL VINO MARSALA 

Postre 

TIRAMUSU’ 

Bebida 

VINO NOBILE DI MONTEPULCIANO 

 

 

30,00 EUROS POR PERSONA 

 

 

 

 

Dirección: C/ Bretón de Los Herreros 19, Logroño 
Tfn: +34 941202 602 

Web: www.restaurantelatrattoria.es 
Miércoles-Lunes 13:30-15:45, 20:45-23:00 

 

 

 


